Assistent robotgépek hasznalati Utmutaté

HASZNALATI UTMUTATO
Assistent robotgépek

RoOvid torténelmi attekintés

Az 1930-as években, amikor a svéd ipari tervezé mérndk Lenning kifejlesztette az elsé konyhai
Assistent gépet, a svéd haztartasokban féként otthoni élelmiszer feldolgozasra hasznaltak 6ket.

Az emberek otthon készitették a lekvarokat és rostos tditd italokat sajat maguknak. Mindent
felhasznaltak, semmi nem ment karba. A termék népszer(isége azéta emelkedett és a gépek
szinvalasztéka az eredeti krém szin(itél a ma annyira kedvelt modern és szines konyhai gépek
repertoarjaval egészilt ki. A gép gyartasa a sajat Svédorszagban elhelyezkedd Ankarsrum-ban
torténik. Mivel minden alkatrész sajat gyartasu, ez megfelel6 rugalmassagot, szallitasi
megbizhatdésagot és hosszu id6re visszamendbleg mindségi garanciat biztosit, melyre méltan vagyunk
blszkék.

Gyarto elérhetdéségei:

Web: www.ankarsrum.com

FB: facebook.com/AnkarsrumAssistent
Twitter: AnkarsrumAB

Youtube: youtube.com/ankarsrumassistent

Technikai adatok:

Magassag: 360 mm, szélesség: 268 mm, mélység: 400 mm, suly: 8.6kg
Teljesitmény: 800 Watt, elektromos csatlakozas: 230 Volt / 50 Hz
Rozsdamentes (st térfogata: 7 liter, maximalis tészta mennyiség: 5kg
Garancia: 5 év

Szinvalaszték: matt fekete, fehér, antracit, krém, vilagos krém, piros, kék

Alap csomag tartalmazza:

Robotgép

7 literes rozsdamentes acél keverd Ust (kapacitas 5 kg!)
Kétféle dagasztokar (spiral kampd és gyurd henger) és leh(zoé
3,5 literes mlanyag keveré6tal

Dupla habverd szar, dupla krémkeverd szar, és krém spatula

DELUXE csomag tartalmazza:
e Aluminium 0Otvozet husdaralo fej, mlanyag tomofaval, adagold talcaval, 4 db rozsdamentes
acél rostéllyal (2,5 mm, 4,5 mm, 6 mm, 8 mm) és 20mm-es hurkatolté csovel
Passzirozé fejrész 1 mm-es lyukatmérével
Sajtreszel6 fejrész
Tésztakészito tarcsak (széles metélt, vékony metélt, spagetti, cs6tészta)
Sitemény nyomod tarcsak 4 db kiilonb6z6 mintaval (dardlds keksz készitd)
Citrus facsaro gy(jté tallal
Zoldségapritasra is alkalmas turmix fejrész 1,5 literes kancséval (mércés, polikarbonat)
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Biztonsagi eldirasok
Kérjiik, hogy az On biztonsdga érdekében figyelmesen olvassa el és tartsa be az aldbbi biztonsagi
el6irasokat!

1. Kérjlik, hogy amig teljesen nem biztos a gép Osszes tartozékanak hasznalataban, addig
mindig kérjen elébb segitséget ettdl a hasznalati utasitastol!

2. Az aramUtés veszélyének elharitasa érdekében a motort tartalmazo alapgépet ne tegye vizbe
vagy egyéb folyadékba!

3. Amennyiben a gép gyermek altal vagy gyermek(ek) kézelében lizemel, akkor ne hagyja
felligyelet nélkll a berendezést!

4. Tisztitas elott, az alkatrészek fel- ill.leszerelésekor, valamint amikor nem hasznalja a gépet,
mindig kapcsolja le a halézatrél!

. Mozgo6 alkatrészeket ne érintsen meg!

e Keverdust: kezeket, hajat, ruhdt ugyanagy, mint spatuldkat és mas szerszamokat mikodés
kézben tartson tavol a kever6hengertdl, csokkentve ezzel a személyi sérlilés és a gép
megsérlilésének lehet6ségét! Tisztitas el6tt mindig tavolitsa el a kever6hengert és a kaparot!

e Husdarald/reszel6/gyémolcsprés: soha ne tolja az ételt vagy az alapanyagokat kézzel,
helyette hasznalja a nyomdhengert! Az ételmaradékok eltavolitdsakor m(ikodés kézben ne
nyuljon bele kézzel! Hasznalja rendszeresen a froccskolésgatlot!

e Turmix: soha ne nyuljon bele a tartalyba mikodés kézben! Kapardt csak akkor hasznaljon,
amikor a gép nem miikodik! A turmixot csak a fedétetdvel egyiitt hasznalja, és forrd
folyadékot soha ne mixeljen!Tisztitasnal fokozottan lgyeljen a pengékre, mert nagyon
élesek!

e Zoldségszeleteld/reszeld/gyalu: a szeletel6- és gyalulemez nagyon éles, ezért kérjik, hogy
m(ikodés kozben soha ne nyuljon a gépbe és mindig olyan biztonsagos helyen tarolja a
tarcsakat, ahol gyermekek szamara elérhetetlen! Tisztitas kézben is legyen 6vatos, mert a
lemezek szélei is élesek lehetnek!

6. Ne m(kodtesse a gépet és a tartozékokat, ha a csatlakozokabel vagy a csatlakozédugd
sérllt! Leejtett gép hasznalata szintén balesetveszélyes lehet! Ilyen esetekben hivja a
Gammo Europe Kft. képzett szervizszakembereit!

7. A nem eredeti - a Gammo Europe Kft. altal forgalmazott - kiegészitok hasznalata tlzveszélyt,

balesetet vagy aramutést okozhat, ésa jotallas elvesztését eredményezheti!

A készllék szabadtéri hasznalata nem ajanlott!

9. Ugyeljen arra, hogy az elektromos kabel ne érintkezzen éles, sériilést okozé targyakkal vagy
forro feltletekkel!

10. Kérjuk, hogy a gépet és a tartozékokat a haszndlati utasitdsban leirtak szerint hasznalja!

@

Szervizszolgaltatas és alkatrészellatas

Folyamatos kutatasi és fejlesztési programunk eredményképpen fenntartjuk a kivitelezés és a
tartozékok valtoztatdsanak a jogat. A készilék javitasat csak a Gammo Europe Kft. képzett
szervizszakemberei végezhetik el. A szakszer(tlen javitas balesetveszélyt okozhat, és a joétallas
elvesztését eredményezi! Miel6tt a szervizt hivna, ellendérizze hogy a gép csatlakoztatva van-e a
halézatra, az éppen hasznalatban |évd tartozékok jol vannak-e 6sszeillesztve, a biztositék jo, és van
aram.

Karbantartas és tisztitas

Az alapgép - a motort tartalmazo rész - tisztitdsahoz altaldban elegendd egy megnedvesitett
ruha. Amennyiben sziikséges, hasznaljon egy kis mosogatodszert, de soha ne meritse vizbe az
alapgépet! Ne haszndljon erds tisztitdszereket vagy karcolast okozdé anyagokat!

A tartozékok tébbsége mosogatdgépben is moshatd! A mianyag részek mosasat a mosogatdégép
felsd talcajan ajanljuk! A tartozékokat tisztitas el6tt mindig szerelje teljesen szét, és csak teljes
szdaradas utan allitsa 0ssze Ujra dket!
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A készulék rendeltetésszerlien nem arra vald, hogy olyan személyek ( koztlk gyerekek) kezeljék,
akik tapasztalatlansaguk vagy ismerethidnyuk, illetve fizikai, érzekszervi vagy szellemi képességeik
korlatozottsaga miatt nem képesek a biztonsdgos hasznalatara, kivéve, ha a feligyeletikért
felel0s személy megtanitotta Oket a készlilék biztonsagos kezelésére, és a kezdetben ellenérzi a
tevékenységiket. Gy6zddjon meg, hogy gyermekek nem tudjak a készlléket jaték célra hasznalini!

Alapgép részei

Alapgéphaz meghajtocsonkkal
KezelGszervek

BE/KI kapcsolo idozitd
Sebességszabalyozo
Védbkupak

Halozati kabel
Adattabla
Rozsdamentes acélist
9. Fedotal

10. Kapardkés
11.KeverGhenger
12.Spatula

13. Dagasztokampd

XN AW
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Be/Ki kapcsol6 - id6zito

A folyamatos Gzemmad hasznalatdhoz allitsa a be/ki kapcsoldt "ON” allasba, s a kivant mivelet
elvégzésével kapcsolja le a késziiléket ("OFF” allds). Amennyiben On a programozott izemma-
dot szeretné hasznalni, akkor e kapcsold elforditasaval allitsa be a kivant izemiddt (1-2 perc),
melynek elteltével a készlilék automatikusan lekapcsol. Amennyiben a gépet a beallitott id6
lejarta el6tt szeretné lekapcsolni, akkor forditsa vissza a kapcsoldt “OFF” allasba.
Sebességszabalyozo

A szabdlyozd segitségével On fokozatmentesen allithatja a gép meghajtécsonkjanak fordulatsza-
mat kb. 40 és 190 fordulat/perc kozott illetve a turmix fordulatszamat kb.6.200 - 18.000 fordulat/
perc kézott, s kivalaszthatja az On altal kivant m(ivelethez az idealis fordulatszamot.

Az alapgép hasznalata

Tésztakészités

Ontse a kever§iistbe a hozzavaldkat, s régzitse a kever8hengert 2-5 cm tavolsagra az st szé-
Iét6l. A sebességszabalyzdt allitsa minimumra, és kapcsolja be a gépet. Fokozatosan novelje a sebes
séget a maximumig, majd az idékapcsoldt 5-6 percre allitva hagyja a gépet dolgozni (kdzben
Ugyeljen arra, hogy a gép nehogy kiverje magabdl a tésztat - ilyenkor allitsa még beljebb a
keverbhengert.)

Nagyobb mennyiség( tészta készitésekor hasznalja a dagasztékampdt!

Hazitészta gyartdsahoz (tésztagyarto feltéttel) a kovetkez receptet hasznalja: 8 tojas, 1 kg
liszt, 5 ev6kanal olaj - vizés sé nélkill!

Ezen receptet kdvetve a tésztagyartd altal megkivant keménységl hazitésztat kapunk! A meny-
nyiségek aranyaiban valtoztathatdok! Mindig el6bb a folyadék hozzavaldkat tegylik a gépbe, aztan
pedig részenként a szarazanyagot, mert Ugy lesz csomdmentes a tésztank.

Piskotakészités

A keverdilstbe ontse bele az egész tojasokat a cukorral és maximalis sebességgel dolgoztassa a

a gépet 6-7 percig, amig a massza haboskrémes allagu nem lesz és kifehéredik.A kever6hengert ne
rogzitse fix tavolsagra, hagyja, hogy az edény széléhez simuljon, és néhanyszor hlzza be az Ust
koézepe felé, hogy az alkotérészek jol elkeveredjenek. A 6-7 perc eltelte utan vegye le a sebessé-
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get kdzepesre, majd fokozatosan adja hozza a lisztet, stt6port és a recept szerinti egyéb izesitoket.
Ekkor mar ne keverje sokaig a tésztat, mert az 6sszeesik, hanem rogton Ontse kivajazott, lisztezett
stit6formaba és siisse meg.

Habverés, krémkészités

FOként nagy mennyiségek elkészitéséhez javasoljuk a keverGlst hasznalatat, kisebb mennyiségek
elkészitéséhez hasznalja inkabb a habverd6t. Keverje 0ssze az alapanyagokat kézepes vagy nagy
sebességgel addig,a mig a hab keménnyé, a krém s(irlivé valik. Hasznalja az id6kapcsolot!

Rozsdamentes acél kevero iist
Urtartalom: 7 liter, kapacitds: 5 kg tészta
Oldja ki a zaro kart az elhelyezett gomb meglazitasaval, igy a zaré kar szabadon mozgathaté lesz,
megengedve Onnek, hogy a kever§ (istét a motor egységre helyezze. Hasznélja a fed6t, mely
megkonnyiti a tészta kelesztését a kever6 Ustben. A kever6 (st és a fed6 mosogatdogépben
tisztithatd. Helyezze a mlianyag fed6t a mosogatdgép felsé talcajara, hogy megodvija a forrd
leveglvel térténd szaritas soran fellépl esetleges deformalddastdl.
Hasznos tippek:
e A m(ianyag fedél meggyorsitja a tészta kelesztését és megakadalyozza annak kiszaradasat.
o FElesztds kenyérnél 1 liter esetében 4,5 csésze folyadék hasznélatos az tistben a kelesztéshez.
1,5 liternyi éleszt6s kenyérnél 6 csésze folyadékot kell hasznalni az Ustben a kelesztéshez és
a kelesztés soran a keverod Ustot vagy egy masik tallal vagy egy ronggyal kell letakarni, hogy
a tészta ne szaradjon ki, mert a nagyobb mennyiségnél a tészta a kelesztésnél tuln6het az
Ust méretein, amit mar a fedovel nem lehet betakarni.

Gyuro henger

Csatlakoztassa a gyurd hengert a kar hatuljan elhelyezett gomb meglazitasaval igy a keverd kar
elmozdithaté lesz a keverd Ust kozepe felé. Huzza fel a keverd karon talalhaté kisebb stiftet és
helyezze a gyurd hengert a stift als6 részén taldlhaté szegre. Csatlakoztassa a tészta leszed6
hosszukas spatulat a kisebb (8mm-es) lyukba a kar mellett.

A gyurd henger, a tészta leszed6 spatula és a krém spatula (mlanyag alkatrészek) mosogato
gépben tisztithatdk. Helyezze azokat a mosogatdgép felsé talcajara, hogy megodvija a forrd levegbvel
torténd szaritas soran fellépd esetleges deformalddastol.
Hasznos tippek:
e A gyurd henger hasznalatakor élesztOs tésztaknal 1,5 liter mennyiségnél hasznaljon 6 csésze
folyadékot, keményebb tésztaknal 1 liter mennyiségl tészta esetén 4 csésze folyadékot.
e Hasznalja a gyurd hengert a tészta leszedd hosszukas spatulaval egyltt, hogy az eltavolitsa a
tésztat az Ust falardl az Ust kézepe felé ahol a tészta gydrasa toérténik.
e A gyurast kezdjik a gyuré henger elmozgatasaval az Ust kézepe felé és vissza. Ismételjik
ezt meg egy parszor.
e Ha kemény a tészta régzitse a gyurd hengert a 2-4 cm-re az edény peremétdl a karon
taladlhato nagy hatsé gombbal.
Lazitsa meg a kart az Ust kozepe felé a nagy hatsé gomb meglazitasaval.
A gyurd henger hasznalhatd daralt hus, krumpli pliré, vaj, vajas slitemények vagy bogyos
gylimolcsok 0sszekeverésére.

Dagaszt6 kar (spiral kampd)

Csatlakoztassa a spiral alaku fém dagasztd kart a csatlakozasi pontba, a kar bal oldalan levd
nagyobb (10 mm-es) lyukba. Ezutan a fels6 kart allitsa a dagaszto kar folé és a fels6 karon 1évé
stifttel rogzitsiik a dagaszt6 kart oly médon, hogy a stiftet belecsavarja a dagaszté karon 1évé
lyukba. A dagasztd kar ily médon el tud mozdulni a keverd Ust kézepe felé biztositva ezzel a
hozzavaldk alapos 6sszegyurasat. Rogzitheti is a kart a kever6 Ust karimajatdl kissé beljebb ha
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szlikséges a kar hatso résén lév6é nagyobb gomb segitségével. A dagaszto kar mosogatd gépben
tisztithatd.

Hasznos tippek:

e Hasznaljon az éleszt6s tésztakhoz 1-1,5 liter mennyiségnél 4-6 csésze folyadékot a dagaszto
karral térténé tészta gyarashoz. A dagaszté kar alkalmas keményebb és savanyu tésztak
gyurasara is.

e Hasznalja a dagaszté kart a tészta leszed6 hosszlkas spatulaval egyltt, hogy az eltavolitsa a
tésztat az Ust falardl az Ust kozepe felé ahol a tészta gydrasa toérténik.

e A keverd Ust alja és a dagasztd kar kozotti idedlis tavolsag 4-5 mm. Ha szlikséges
szabalyozza a magassagot a karon 1év6 csavar meghuzasaval egy csavarh(zo segitségével.

3,5 literes milanyag edény dupla habveré és dupla krémvero szarral

Illessze be a mlanyag tengelyt a gépen taldlhaté foglalatba. Helyezze rd a mlianyag edényt a
tengelyre, nyomja le és forditsa el az edényt addig amig az a helyére keril (az edényen 1évd
m(ianyag flllel el6re felé). Csatlakoztassa a keverd szarat az edény kdzepében 1év6 tengelyre.

Cserélje a habver6 és kever6 szarakat olyan maddon, hogy kézépen erésen megfogja és kihlzza az
adott kever6 szarat a mlianyag aljzatbdl. A két kilonbozd tipusu kever6 szar cseréje soran
bizonyosodjon meg réla, hogy egy kattané hangot hall az Uj szar behelyezésénél, ami azt jelzi, hogy
a keverd szar biztosan a helyére kerilt. A kever6 szarakat kézzel kell tisztitani, a mlanyag edény
mosogato gépben elmoshaté.
Hasznos tippek:
e A dupla habverd szar haszndlhatd 1-8 dl tejszinhab, 2,5 liter palacsinta készitésére, 2-20 db
tojas fehérje felverésére.
e A krém kever@ szarak hasznalhatdk vajas alapu slitemények vagy tésztak készitésére, illetve
pastétomok és omlds sitemények keverésére, tovabba cukormazak és jeges italok
Osszekeverésére.

Huasdaralé kolbasztolté fejjel

Csatlakoztassa a daralé hazat az oldalara forditott gépen |évo foglalatba. Szoritsa meg a szarnyas
anyakat és illessze darald csigat szorosan a foglalatba. Tegye ra a tengelyre e kést és a lyukas
tarcsat (bizonyosodjon meg réla, hogy a kés éle a tarcsa felé néz). Azutan szoritsa ra a kiilsé rogzitd
gylr(it. Helyezze a gépet az oldaldra és csatlakoztassa hozza az eteté talcat.

rr

Kolbasz t6ltésnél csatlakoztassa a mlianyag kézgyUrit a darald csiga tengelyére illetve a mlianyag
kolbasztolto fejet a kés és a lyukas tarcsa helyére. Forditsa a gépet az oldalara és hlizza a belet a
tolté csOre. Szoritsa meg a kilsé régzito gy(rdt.

A dardl6 hazat, a tolt6 csigat, a kést, a lyukas tarcsat és a zard rogzité gylirlt kézzel kell tisztitani.
Mosogaté gépben szintelenné, kopotta valhat a berendezés. Hagyja megszaradni a gépet mielott
Ujra 6sszeszereli. Olajozza meg a lyukas tarcsat és a kést egy kis étolajjal. A mianyag kolbasz t6lto
cs0, az etetd talca és a mlianyag témd fa mosogatd gépben tisztithato.

Hasznos tippek:
e Ha a hus kicsit kemény vagy inas, daralja el6 a 8mm lyuk atmérgjd tarcsaval, azutan daralja
finomra Ujra a 4,5 mm lyuk atmérdjl tarcsan.
A daralo kitakaritasahoz a daralas végén tegyen kenyérhéjat a daraldba és daralja le.
Mindig hasznalja a tomé6/etets fat a hds etetd talcan vald lenyomasashoz, sose hasznaljon
villat, kanalat vagy az ujjait.
Ha kolbaszt készit, tegye a daralét a fagyasztdéba hasznalat el6tt.
Ha légbuborék jelenik meg kolbasz készitésnél, nyomja ki 6vatosan a kolbasz tolté cs6
hornyain keresztlil.
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Hasznalja a 2,5 mm lyuk atmérdjli tarcsat hal és pastétom daralasara.

Hasznalja a 4,5 mm lyuk atmérdjl tarcsat hus, csirke vagy hal daralasara.

Hasznalja a 6,0 mm lyuk atmérdjl tarcsat a husok kicsit durvabbra daralasara.

Hasznalja a 8,0 mm lyuk atmérojl tarcsat elédaralasra, ha a hus kicsit kemény vagy inas.
Azutan daralja finomra Gjra a 4,5 mm vagy 2,5 mm lyuk atméréjii tarcsan.

e Vagja a daralando tételeket kisebb darabokra vagy csikokra. A zoldségeket félig el6 kell fézni
daralds eldtt. Kbézepes sebességen haszndlja a daralét.

Passzirozo

El6szor csatlakoztassa a darald hazat és a darald csigat a gépen 1évé foglalatba. A passzirozo
Osszeszerelésénél bizonyosodjon meg rdla, hogy a csiga a szitan kereszul tolva illeszkedik a
m(ianyag fehér szelep perselybe. Azutan szoritsa ra a kUils6 rogzité gylr(t és helyezze a gépet az
oldalara. Csatlakoztassa a frocskolés gatlot és az etet6 talcat. A passzirozé sem moshaté
mosogatogépben.

Hasznos tippek:
e A legjobb passzirozashoz csatlakoztassa a csigat a legbels6 pozicidba. Lazitsa meg a csigat és
mozditsa kifelé, hogy valtoztatni tudjon a szlirési fokozaton.
Préseljen gylimolcséket vagy bogyods gyimolcsot vagy készitsen plirét és habot.
Paradicsom, narancs, egres, magozott szilva és cseresznye nyersen is passzirozhato.
Az almat el6szor félig eld kell fozni. Az alma mikrohulldmu sutében is el6fézheto.
Hasznalja a frocskolés gatlét amikor a passzirozét hasznalja.
A kipréselt maradék még 2-3-szor Ujra passzirozhatd miel6tt az 6sszes |é kisajtolodik beldle.
Ha allergias a mogyordra mindig magozza ki a gyimolcsdket passzirozas el6tt.
A paradicsomot, a narancsot, a ribizlit, a szilvat, a cseresznyét, az almat és az ezekhez
hasonlé gylimolcséket nyersen préselje, de pl. a csipkebogydt a préselés el6tt célszeri
néhany percig el6fézni.
e Haldszlébe vald halpaszirozaskor szedje ki a gerincet és a nagyobb szalkakat, majd pedig
elkezdheti a passzirozast a géppel. Ilyenkor ne régzitse a csavart, hanem hagyja szabadon
mozogni.

Aprésiitemény nyomo tarcsak

El6szor csatlakoztassa a daralé hazat és a darald csigat a gépen 1évl foglalatba és forditsa oldalra a
gépet. A slitemény formazashoz a kiils6 rogzité gylrlre is sziiksége lesz. Tegye bele a slitemény
formazo kis fém lécet a slitemény tarcsa hornyaba és a tarcsat a léccel kifelé csatlakoztassa a darald
csiga tengelyére Ggy hogy a slitemény formazod léc viszintesen alljon. Azutan szoritsa ra a kilsé
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rogzitd gylr(it. Csatlakoztassa az eteté talcat.

A daralot kézzel mossa el. A slitemény készité kiegészitG, az etetd talca és az etet6/témo fa
mosogato gépben tisztithatd. Helyezze azokat a mosogatdogép fels6 talcajara, hogy megdvija forrd
levegbvel torténd szaritas soran fellépo esetleges deformalddastol.

Hasznos tippek:

e Tegyen did nagysagu omlds tészta labdakat a daraléba és allitsa a gépet kézepes sebességre.

e Mindig hasznalja a tom{&/etetd fat a tészta etetd talcan vald lenyomasashoz, sose hasznaljon
villat, kanalat vagy az ujjait.
Tegye a tésztat a daralas el6tt egy orara hiitdé szekrénybe, hogy a legjobb hatast érje el.
J6 minGségl omlds tészta elkészitéséhez hasznalja a krémkeverd szarakat. Ne verje tul a
tésztat, mert a siitemény kemény és tomor lesz.
Tegye a kiformazott siteményeket kdzvetlenlil egy 6n bevonatu sitblapra.
Allitgassa a sebességet, de alacsony sebességen lizemeltesse a daraldt.
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e A kieresztd nyilas ala rakjunk zsirpapirt, szérjuk meg liszttel, és erre vezessik ki a nyers
aprostteményt, mert igy kdnnyebben tudjuk azt felszedni az asztalrodl és a slitébe tenni.

Reszeld

El6szOr csatlakoztassa a daralé hazat és a darald csigat a gépen |évo foglalatba. Csatlakoztassa a kis
mianyag csigat a dardld csigdhoz és tegye ra a reszel6 dobot a mlianyag csigdra azutan szoritsa ra
a kils6 rogzit6é gydr(t. Forditsa a gépet az oldalara és csatlakoztassa hozza az etet6 talcat.

Mossa el a dardlét kézzel. A reszeld, az etetd talca és az etetd/tomd fa mosogatd gépben
tisztithatd. Helyezze azokat a mosogatdgép felsé talcajara, hogy megodvija a forrd levegdvel térténd
szaritas soran fellép6 esetleges deformaldodastol.

Hasznos tippek:
e Hasznalja a reszel6t did, mogyord, mandula, kenyér héj, parmezan sajt, sarga répa, és
burgonya megreszelésére.
Uzemeltesse a gépet magas sebesség fokozaton.
Hasznalja a frocskolés gatlot amikor a reszel6t miikodteti.

Tésztakészit6 tarcsak

El6szor csatlakoztassa a darald hazat és a darald csigat a gépen 1évo foglalatba. Csatlakoztassa a
kivalasztott tészta készito tarcsat a darald csigdhoz, azutan szoritsa ra a kuls6 rogzitd gydr(it.
Forditsa a gépet az oldalara és csatlakoztassa hozza az etets talcat.

A daralot kézzel kell tisztitani. A tészta készitd tarcsak mosogatd gépben tisztithatok. A tészta
készit6 tarcsak 4 db-os csomagban kaphatdk. (tagliatelle, bucatini, spaghetti, fettuccine)

Hasznos tippek:

e Szorjon egy kis lisztet a tésztara és bele a daralé hazba, hogy megakadalyozza a tészta
feltapadasat a daralo haz oldalara.

e Allitsa be a gép miikodési sebességét, de fokozatosan, jobb ha a gép magas sebességen
Uzemel tészta készitésnél.
Tegyen dié nagysagu tészta labdakat a daraléba.
Teritse ki a kinyujtott tésztat egy konyharuhan vagy egy talcan és hagyja megszaradni
kif6zés el6tt.

e Mindig hasznalja a tomd&/etetd fat a tészta etetd talcan vald lenyomasashoz, sose hasznalja a
kezét vagy mas targyat erre a célra!

Turmix

Figyelem! A gépet csak zardfedéllel egyitt szabad hasznalni, meleg folyadék turmixolasakor vegye
ki a kozépso kupakot! Sose nyuljon a gépbe se kézzel, se egyéb szerszammal amig az m(ikodik,
illetve aram alatt van! A kések nagyon élesek, kezelje dvatosan!

A turmix kancsoé egy 1,2 liter Grtartalmu térhetetlen miianyag kancso. Felhelyezéséhez forditsa a
gépet az oldalara és tavolitsa el a fekete m(ianyag védo kupakot a csatlakoz6 foglalatrol. Biztonsagi
okokbdl mindig helyezze a tuxmixhoz hasznalatos foglalatrél eltavolitott mlanyag védé kupakot a
daralénal hasznalt masik foglalatra amig a turmix gép részt (izemelteti. Csatlakoztassa a turmix
kancsot szorosan a foglalatra és forditsa az 6ramutatd jarasaval megegyezl iranyba. Tegye ra a
turmix tetejét.

Tegye a felvagandd, 6rlendd, turmixolandd ételt a tartalyba és ne felejtse el feltenni a tetot.
M(kodtesse a gépet maximalis sebességgel mindaddig, amig a kivant eredményt el nem érte. Ez kb.
30-40 masodpercet vehet igénybe. Amennyiben turmixolds kézben szeretne valamit hozzatenni a
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masszahoz, akkor vegye ki a tetd kdzepén taldlhatd kis kupakot, és az igy keletkezd lyukon
keresztll adagoljon anélkil, hogy a tet6t magat levenné.

A turmixot a kévetkez6kre tudja hasznalni:

e nyers és fott zoldség turmixolasa (pl. leves)
burgonya, fétt hus, hal pépesitése (pl. bébiétel)
mandula és did apritasa (pl. tortadk diszitése)
flszerek Orlése
jég zUzasa (pl. uditGitalok, koktélok)
italok keverése (pl. turmix, koktél)
palacsintatészta keverése

Ne mosogassa a turmixot mosogato gépben, mivel az tonkreteheti a turmixot és a rajta 1évé
matricat is. A legkdnnyebb mddja a turmix elmosasanak ha megtoélti meleg vizzel tesz bele par
csepp mosogaté szert, egy par masodpercig jaratja igy a gépet, azutan kiobliti meleg vizzel.

Hasznos tippek:

e A legjobb eredmény elérése érdekében a turmixot folyadék hozzavaldkkal csak 3-ig, szaraz
hozzavaldkkal csak félig toltse.

e Hasznalja a belsé kis fedelet ha finoman kell kis mennyiségeket apritania, igy csokkentse a
tartaly térfogatat.

e Ha hasznalat kdzben barmit hozza szeretne adni a keverékhez vagy higitana azt, tavolitsa el
a kis fedelet, hogy a maradék hozzavaldkat azon keresztill adagolhassa a keverékhez.
Mindig tegye a kezét a kiils6 fedélre a turmix m(ikodése kdzben.

Keményebb szdszok és plrék finomabba valnak ha ismételten ki, be kapcsolja a gépet
turmixolas kozben.

e Szaraz élelmiszerek esetében 3 percnél hosszabb ideig ne lizemeltesse a gépet,
folyadékoknal pedig 9 percnél hosszabb ideig ne mikodtesse a gépet.

e A fliszerek és pl. a friss petrezselyem finomabbra és egyenletesebbre 6rlédnek, ha kis
mennyiségben adagolja a teté k6zépsé kis nyilasan keresztil. Célszer(i a turmixolandé
gyUlmolcsokhoz és zbldségekhez egy kevés folyadékot is adagolni.

Citrus facsaré

A citrusfacsard edény 1,2 liter Grtartalmu. Tegye az edényt a gépre és csatlakoztassa szorosan a
gépen lévd foglalatba. A facsaré mosogatdgépben tisztithatd. A bels6 facsard rész hatékonyan
tisztithatd kézvetlen a hasznalat utan folyd,meleg vizzel eldblitve.

Hasznos tippek:

e Hasznalja a citrus facsardt narancs, grépfruit és citrom préselésre. Vagja félbe a
gyUmolcsoket és nyomja a Oket a forgd prés fejre és lizemeltesse a gépet kdzepes sebességi
fokozaton.

A sz(ir6 a préseld fej korul felfogja a magokat és a rostokat.
Ha a rostokat bele akarja tenni a |ébe hasznaljon egy kanalat, hogy dtnyomja a rostokat a
sz(rén.

e Keverjen kiilonb6z6 fajta déli gylimdolcsot az izletes gylimolcslé elkészitéséhez.

Gabona malom

Lazitsa meg a szarnyas anyat enyhén miel6tt beilleszti a malom fejet a csatlakozdba. Ellendrizze,
hogy az adagold csiga megfeleléen bele van-e helyezve a malom alsé részen taladlhaté foglalatba
miel6tt raszoritja a szarnyas anyat, maskilonben az adagold csiga nem fog tudni elfordulni. Forditsa
a gépet az oldalara és csatlakoztassa az etet6 talcat hozza.
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Ne tisztitsa a beallitd szerkezetet, azt csak szaraz ronggyal kell eltérolni. A malom gy(irl és tolcsér
egy kefével kitisztithatd. Kézzel elmoshatok és hagyni kell megszaradni 6ket. Az etet6é edény
mosogato gépben tisztithato.

Hasznos tippek:

e Toltse meg a malom etet6 edényét a kivant mennyiségl gabonaval (maximum 1250 gramm
lehet).

e Allitsa be az &rlési fokozatot: jobbra a durvabb és balra a finomabb 6rlésért. Inditsa el a
gépet kozepes fokozaton, azutan allitsa be az Orlési fokozatot és a sebességet miikodés
kdzben.

e Csak szaraz OsszetevGk Grlésére hasznalja a gépet, mint blza, rozs, arpa, hajdina, kéles,
rizs, zab, virdgmagok, fliszerek, szaritott gydgyndvények, lenmag, mak, szaritott gomba,
szezam mag, széja bab és kavé. A géppel csemegekukorica is 6rélhetd (de popcorn kukuorica
nem)!

e A fent emlitett gabonak két Orlési fokozaton 6rdlhetOk el6szor durvabb azutan finomabb
fokozaton.

Miizli malom (pehely készit6)

Lazitsa meg a szarnyas anyat enyhén miel6tt beilleszti a malom fejet a csatlakozéba. Ellendrizze,
hogy az adagold csiga megfeleléen bele van-e helyezve a malom alsé részen talalhaté foglalatba
miel6tt raszoritja a szarnyas anyat, maskllonben az adagold csiga nem fog tudni elfordulni. Forditsa
a gépet az oldalara és csatlakoztassa az etet6 talcat hozza.

Minden alkalommal tisztitsa ki a malmot hasznalata utan. A gabona maradvanyokat tavolitsa el mind
a malom adagolé csigajabol, mind a malom hazbdl. Térdélje meg a malom hazanak mindkét részét
nedves ronggyal. Tisztitsa a malom adagold csigat és az éket szaraz kefével. A tartozékokat nem
szabad vizbe meriteni vagy folyd vizzel kiobliteni.

Hasznos tippek:

e Toltse meg a malom etetd edényét a kivant mennyiség(i gabondval (maximum 1250 gramm
lehet).

e Inditsa el a gépet kdzepes fokozaton, azutan allitsa be az 6rlési fokozatot és a sebességet
m(ikodés kdzben.

e Csak szaraz 6sszetevOk 6rlésére hasznalja a gépet, mint zab, buza, rozs, arpa, hajdina vagy
lenmag.

e Csak tiszta gabonat hasznaljon a muzli készitéshez. Kemény részecskék, mint a kdvek
ténkretehetik a malom hengert.

e Ha a gabonat a gép nem 6rli meg annyira amennyire kéne, allitsa le a gépet és keresse meg
az okat. HUzza ki a gépet a konnektorbdl miel6tt igy tesz. Semmilyen kértlmények kozétt ne
hasznaljon kemény targyat, mint egy kés vagy kanal nyél a magok tovabbitasahoz.

Zoldség szeletel6

Valassza ki a kivant aprité dobot. Lazitsa meg a kiils6 zard gy(irlit agy hogy eltekeri az 6ra mutato
jarasaval megegyez0 irdnyba és tavolitsa el a dobot. Tekerje le a szarnyas anyat és helyezze dob
hazat megfeleléen a gépre. Zarja le a szarnyas anyaval. Helyezze a dobot a hazba és forditsa el gy,
hogy a dobon Iév6 horony az ékbe beakadjon. ErGsitse meg Ujra a zard gylr(it 4gy hogy eltekeri az
ora mutatd jarasaval ellentétes iranyba. Forditsa a gépet az oldalara.

Minden kiegészits tisztithatdé mosogatogépben.

Hasznos tippek:
e Valassza ki a megfelel6 dobot az apritani illetve szeletelni kivant zéldségeknek megfelelGen.
e Kobzepes apritd dob: gyokér zdldségekhez és zold leveles z6ldségekhez nyers fogyasztasra,
mogyoro és did apritashoz siitésre
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Szeletel6 dob: burgonya, hagyma, gyokér zoldségek, gylimolcsok és zold zoldségek.
Durva aprité dob: gyokér zoldségekhez, zold zoldségekhez és gyiimdlcsokhoz levesek és
szo0szok készitésére.

Mandula, did és tablas csokoladé apritasa feltétnek, disznek.

Sajt és kemyény sajtkéreg apritasa.

Létezik egy 3 darabos extra dob szett, ami kilon is megvasarolhatd.

Extra aprité dobok
Hasznos tippek:
e Finom reszel6 dob: zoldségek, gyliimolcsok, csokoladé, parmezan sajt vagy dio finom
reszelésére.
Apritd dob: zoldségekhez.
Burgonya reszeld dob: burgonyas nokedli, burgonyas palacsinta vagy hasonld készitésére.

Tésztanyujto (lasagne tészta készité) henger 140 mm-es

Lazitsa meg a szarnyas anyat és csatlakoztassa a hengert a gépen |évé foglalatba. Ellen6rizze, hogy
a henger megfeleléen be van-e helyezve a foglalatba miel6tt megszoritja a szarnyas anyat. Forditsa
a gépet az oldalara.

Kezdje meg a tészta adagolasat a 6-os méreten azutan fokozatosan csOkkentse a méretet amig el
nem éri a kivant tészta vastagsagot. Ismételje meg a tészta nyljtasat 6-7-szer a 6-os vastagsagon.
Utana csbkkentse fokozatosan a nyuljtasi vastagsagot, ha sziikséges. Minden vastagsagon ismételje
meg a nyujtast 2-3-szor.

Tisztitsa a nyujtd hengert finom kefével vagy puha ronggyal, de sose mikoddés kézben. A nyujtéd
hengert sosem szabad vizzel elmosni vagy viz ald meriteni mert berozsdasodhat.

Hasznos tippek:

e Készitse el tésztajat a tészta készitd henger és tészta kés hasznalataval. Az ajanlott recept
megtalalhatd a tészta kiegészitdnél.

e Emlékezzen ra, hogy az els6 adag tészta arra hivatott, hogy kitisztitsa a gépet ezért azt el
kell dobni.

e Adagolja a tésztat 6-7-szer a hengeren keresztiil az egyes vastagsagi fokozatokon. Hajtsa
félbe a tésztat miel6tt Gjra atklldi a nyujté hengeren.

e LOgassa fel a tésztat egy allvanyra vagy hagyja pihenni egy konyha ruhan legalabb 10 percig
f6zés el6tt.
Csak tészta nyuljtasara hasznalhatd a tészta nyujté henger.
Sose dugja az ujjat vagy barmilyen targyat a nyujté hengerbe és sose hajoljon a nyujtéd
henger felé m(ikodés koézben.

Fettuccine (széles metélt) tészta vago 6,5 mm-es

Lazitsa meg a szarnyas anyat, hogy csatlakoztatni tudja a tészta vagot a gépen 1évo foglalatba.
Ellen6rizze, hogy a henger megfeleléen be van-e helyezve a foglalatba miel6tt megszoritja a
szarnyas anyat. Forditsa a gépet az oldalara.

Tisztitsa a nyUjtoé hengert finom kefével vagy puha ronggyal, de sose mikodés kézben. A nyGjtd
hengert sosem szabad vizzel elmosni vagy viz ala meriteni mert berozsdasodhat.

Hasznos tippek:
e Készitse el tésztajat a tészta készitd henger és tészta kés hasznalataval. Az ajanlott recept
megtalalhato a tészta kiegészitdnél.
e Emlékezzen ra, hogy az els6 adag tészta arra hivatott, hogy kitisztitsa a gépet ezért azt el
kell dobni.
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Adagolja a tészta lapokat kGzepes sebesség fokozaton.

Logassa fel a tésztat egy allvanyra vagy hagyja pihenni egy konyha ruhan legaldbb 10 percig
fézés eldtt.

Csak tészta nyljtasara hasznalhaté a tészta nyujté henger.

Sose dugja az ujjat vagy barmilyen targyat a nyujté hengerbe és sose hajoljon a nyujtd
henger felé mikddés kozben.

Tagliatelle (vékony metélt) tészta vago 2,5 mm-es

Lazitsa meg a szarnyas anyat, hogy csatlakoztatni tudja a tészta vagot a gépen 1évé foglalatba.
Ellen6rizze, hogy a henger megfeleléen be van-e helyezve a foglalatba miel6tt megszoritja a
szarnyas anyat. Forditsa a gépet az oldalara.

Tisztitsa a nyUjtoé hengert finom kefével vagy puha ronggyal, de sose mikodés kézben. A nyljto
hengert sosem szabad vizzel elmosni vagy viz ala meriteni mert berozsdasodhat.

Hasznos tippek:

Készitse el tésztajat a tészta készité henger és tészta kés hasznalataval. Az ajanlott recept
megtaladlhato a tészta kiegészitdnél.

Emlékezzen ra, hogy az els6 adag tészta arra hivatott, hogy kitisztitsa a gépet ezért azt el
kell dobni.

Adagolja a tészta lapokat kézepes sebesség fokozaton.

Logassa fel a tésztat egy allvanyra vagy hagyja pihenni egy konyha ruhan legalabb 10 percig
f6zés eldtt.

Csak tészta nyujtasara hasznalhato a tészta nyujté henger.

Sose dugja az ujjat vagy barmilyen targyat a nyGjté hengerbe és sose hajoljon a nyujtd
henger felé mikoddés kozben.
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