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HASZNÁLATI és KARBANTARTÁSI ÚTMUTATÓ 
 

STB 604/606/610/616T/586/686/886/1086/1886T V7​
(elektromos/gázüzemű) cukrászati sütők 

 
 

1.​ CE MEGFELELŐSÉGI NYILATKOZAT 

Gyártó:​ FM CALEFACCIÓN S.L. - CIF: B-14343594 

Cím:​ ​ Crta de Rute km 2,7 - 14900 Lucena (Córdoba) Spanyolország 

Termék:​ Elektromos sütő 

Modellek:​ STB 604/606/610/616T/586/686/886/1086/1886T V7 cukrászati sütők 

 

B-14343594 kijelenti, hogy ezek a termékek megfelelnek a következőkben részletezett Európai biztonsági 
törvényeknek: 

DC 2014/35/EU + DC 2014/30/EU + DC 2011/65/EU. 

Alkalmazott szabványok:  

EN 60335-1:2012 / EN 60335-2-42:2003 + Corr:2007 + A1:2008 + A11:2012 / EN 55014-1:2006 + 
A1:2009 + A2:2011 / EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008 / EN 61000-3-2 :2006 + A1:2009 + 
A2:2009 / EN 61000-3-3 :2008. 

A gyártócég kijelenti, hogy felelősséget csak a fentiekben felsorolt készülékekre vállal, amelyek 
megfelelnek a fentiekben részletezett szabványoknak. 
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2.​ GARANCIA 

A készülékre alapértelmezetten 12 hónap jótállás vonatkozik a vásárlás dátumától számítva. 

A garancia nem vonatkozik az üveg felületekre, lámpákra, ajtó tömítésekre és könnyen megrongálódó 
szigetelő anyagokra, vagy a nem megfelelő beszerelésre, helytelen karbantartásra vagy javításra vagy 
ezek hiányára ugyanúgy mint a készülék nem megfelelő használatára. 

Mielőtt kapcsolatba lépne a szervizzel, készítse elő a készülék pontos modellszámát, gyári számát. Ezek 
az adatok a készülék oldalára vagy hátoldalára ragasztott adattáblán találhatók. 

Figyelmeztetés: a berendezés nem megfelelő beállítása, beszerelése, szervizelése vagy karbantartása 
kárt okozhat a készülékben vagy az üzemeltető személyzetben. Ezért a berendezés elindítása előtt 
gondosan olvassák el a használati útmutatót. 

 

3.​ ÁLTALÁNOS FIGYELMEZTETÉSEK 

Biztonsági előírások, telepítési és karbantartási figyelmeztetések 

●​ Mielőtt a berendezést elkezdi használni olvassa el ezt a használati útmutatót. Tartsa biztonságos és 
elérhető helyen. Ha technikai segítségre szorul, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel. 

●​ A telepítést, elindítást és karbantartást csak a gyártó által megjelölt szervizpartner, vagy 
szakképzett személy végezheti a használati útmutató utasításainak megfelelően. 

●​ Telepítés vagy karbantartás előtt bizonyosodjon meg arról, hogy a készülék nincs elektromos 
áramra csatlakoztatva! 

●​ Telepítés előtt győződjön meg arról, hogy a beüzemelési helyszínen rendelkeznek a készülék 
adattábláján feltüntetett áramigényekkel, egyéb szükségletekkel. 

●​ Ne módosítsa, ne válassza le a berendezés biztonsági eszközeit. A garancia megvonását vonja 
maga után. 

●​ A gyártói figyelmeztetések nem betartása károkat, sérüléseket, halálos baleseteket 
eredményezhet. 

●​ Ha a sütőt állványra vagy egyéb tartó bútorra telepítené, használjon csak eredeti FM állványt és 
kövesse a csomagolásban található összeszerelési útmutatót. 

●​ Utángyártott alkatrészek használata nem biztosítja az optimális működést és a garancia 
megvonását vonja maga után. 

●​ A sütőt csak képzett szakember használhatja. 
●​ A készülék oldalán lévő adattábla fontos technikai információkat tartalmaz javítás vagy 

karbantartás estére. Ezért kérjük, ne távolítsa el, ne módosítsa, ügyeljen annak épségére. 
●​ Ezen biztonsági előírások be nem tartása mentesíti a gyártót minden felelősség alól, a Garancia 

pedig érvénytelenné válik. 

A használatra vonatkozó biztonsági előírások 

●​ Mielőtt a berendezést elkezdi használni olvassa el ezt a használati útmutatót. Tartsa biztonságos és 
elérhető helyen. Ha technikai segítségre szorul, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel. 

●​ Ha a berendezés hosszabb ideig használaton kívül van az összes csatlakozást (víz és áram) le kell 
kapcsolni. 

●​ A sütőt arra szabad használni, amire tervezték: friss vagy fagyasztott pékáruk és sütőipari 
termékek párolására, sütésére. Bármilyen más használat a sütő meghibásodásához vezethet. 

●​ Ne tegyen a sütőbe magas alkohol tartalmú termékeket. 
●​ A sütő belső és külső felületét gyakran kell tisztítani, a megfelelő higiénia és működés érdekében. 

A berendezés felületét ne tisztítsa súroló hatású vagy éghető termékekkel, mert az felsértheti a 
készülék felületét. 

●​ A gyártó ajánlásaitól eltérő és nem engedélyezett termékek alkalmazása a sütő használata és 
tisztítása közben károsíthatja a sütőt és a felhasználót. 

●​ Ne használjon direkt vízsugarat a sütőnél annak alkatrészeinek károsodásának elkerülése 
érdekében. 

●​ Amennyiben a sütő rendelkezik párásító funkcióval, javasolt vízlágyító berendezés beépítése a sütő 
és a vízbecsatlakozás közé. Ennek hiányában egyes sütőalkatrészek károsodhatnak. Vízkő vagy 
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egyéb lerakódások által okozott meghibásodások nem garanciálisak! 
●​ Ezen biztonsági előírások be nem tartása mentesíti a gyártót minden felelősség alól, a Garancia 

pedig érvénytelenné válik. 

INFO​
Maximális terhelés a sütők mérete szerint 

Kapacitás Max terhelés Max terhelés / rácspolc 

4 x (Gn 1/1 vagy 60/40) 20 kg Max 15 kg /rácspolc 

6 x (Gn 1/1 vagy 60/40) 30 kg Max 15 kg /rácspolc 

10 x (Gn 1/1 vagy 60/40) 45 kg Max 15 kg /rácspolc 

16 x (Gn 1/1 vagy 60/40) 70 kg Max 15 kg /rácspolc 

6 x (80/60) 60 kg Max 25 kg /rácspolc 

10 x (80/60) 90 kg Max 25 kg /rácspolc 

18 x (80/60) 170 kg Max 25 kg /rácspolc 

 

A készülék károsodásának elkerülése érdekében ne lépje túl soha a maximális teherbírást.​
Ezen értékek figyelmen kívül hagyása esetén az FM mentesül minden felelősség alól,​
a garancia pedig érvényét veszti. 

Égési sérülés veszély 

●​ Gondosan olvassa el ezeket a figyelmeztetéseket, és kövesse ezen jelzéseket, amikor a sütő 
működik, vagy nem teljesen hűlt le. 

●​ Csak a vezérlőgombokat és az ajtó fogantyút érintse kézzel. Kerülje minden más külső sütőelem 
kézzel való árintését, egyesek hőmérséklete elérheti az akár 60°C-t is. 

●​ Viseljen hőálló védőkesztyűt a sütőkamra belsejében lévő edények vagy tálcák mozgatásához. 
●​ Az ajtót lassan nyissa ki, tartsa magát enyhén távol és legyen óvatos: forró gőz távozhat a 

sütőkamrából! 

Tűzveszély 

●​ Ha a sütőkamra nincs tökéletesen vagy elég gyakran takarítva, felgyűlhetnek a zsíradékok vagy 
egyéb ételmaradékok a sütőtérben, ezek begyulladhatnak. 

●​ Csak a gyártó által javasolt termékek sütésére/párolására használja a sütőt. Bármilyen más 
használat a sütő meghibásodásához és a Garancia elvesztéséhez vezethet. 

●​ Csak a háztartásban is használt folyékon tisztítószereket és puha törlőkendőt használjon a készülék 
külső felületeinek tisztításakor. Ne használjon korodáló, maróhatású, suroló tisztítószereket! 

 

4.​ BIZTONSÁGI UTASÍTÁSOK, SZÁLLÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS 

4.1 Kicsomagolás 

Látható sérülések: legyen figyelmes és körültekintő a csomag kézbesítésekor! 

Ha a termék leszállítása futárral történik és a csomagoláson jól kivehető külső sérüléseket lát, 
tegyen részletes kárbejelentést a futár PDA eszközén vagy a Kárjegyzőkönyvben!​
Rövid leírás, mind “sérült csomagolás” vagy “sérülés látható” stb. nem elégséges!​
Készítsen és mellékeljen jó minőségű fotókat amelyeken jól láthatóak a csomagoláson lévő külső 
sérülések! 
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Rejtett sérülések: legyen figyelmes és körültekintő a csomag kibontásakor! 

Ha a terméket átvette és a rejtett sérülést 24 órán belül fedezte fel, készítsen jó minőségű fotókat 
a sérülésről és a termék csomagolásáról. A szállítási címet jelző címke is jól látható kell legyen! 
Amennyiben a mellékelt fotókon csak a csomag tartalma, vagy csak a termék bizonyos elemei 
láthatóak, úgy azok nem kerülnek elfogadásra. 

Mindkét esetben vegye fel a kapcsolatot a termék forgalmazójával! 

4.2 Szállítás 

Mielőtt a készüléket a végső beüzemelési pontra mozgatná, bizonyosodjon meg arról, hogy: a 
készülék befér az ajtón, a bekötési ponton a padló elbírja a terhelést. 

A szállítást-mozgatást csak és kizárólag mechanikus eszközökkel, például raklapos emelővel 
szabad végezni, mindig raklapon! 

4.3 Előzetes műveletek 

Távolítsa el a sütő külső borításán lévő védőfóliákat. Tisztítsa meg a készüléket az esetlegesen 
megmaradt ragasztó maradványoktól. Soha ne használjon súroló vagy maró tisztítószert vagy 
eszközt, megkárosíthatja a sütő felületeit! 

4.4 A készülék elhelyezése 

Helyezze a készüléket a kijelölt helyére a lentebb jelölt 
biztonsági távolságokat megtartva. Bizonyosodjon meg 
arról, hogy a készülék hűtőventilátoraihoz elegendő hűvös 
levegő tud áramolni a sütő helyes működése érdekében. 
Ellenkezőleg a készülék túlmelegedhet és egyes alkatrészei 
tönkre mehetnek. 

-​ Ha a sütőt állványra fogják helyezni, rögzítsék a 
készüléket az állványon. 

-​ A munkaponton biztosítani kell a megfelelő 
szellőztetést, az meg kell feleljen a létesítmények 
biztonságára vonatkozó hatályos előírásoknak. 

-​ A sütő védve kell legyen a légköri tényezőktől 
-​ A sütő helyes működése érdekében a környezeti hőmérséklet 5°C és 35°C között kell legyen 
-​ A munkaponton lévő páratartalom nem lépheti át a 70%-t 

Hagyjon egy 120 mm-es rést az esetleges javításra. Ha vannak hőforrások vagy gyúlékony elemek, akkor 
a biztonsági távolságnak legalább 700 mm-nek kell lennie. Gondoskodjon a sütő megfelelő szellőzéséről 
az alkatrészek túlmelegedésének megakadályozása érdekében. 

Biztosítson egy kb. 500 mm szabad munkaterületet az esedékes karbantartási műveletekhez. 

 

5. A készülék telepítése 

5.1 Elektromos bekötés 

Mielőtt csatlakoztatná a sütőt az 
áramforráshoz, ellenőrizze, hogy a 
helyszínen lévő elektromos hálózat 
jellemzői megegyeznek-e készülék 
adattábláján feltüntetett jellemzőkkel. 

Az elektromos beüzemelést csak hivatalos 
szakember végezheti az érvényben lévő 
szabályoknak megfelelően. 
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A helyes elektromos csatlakozás érdekében célszerű a sütő áramigényének megfelelő, típusú és 
kapacitású elektromos csatlakozóaljzatot felszerelni (nem alaptartozéka a szállítmánynak). 

Ha ez nem kivitelezhető, lehetőség van a készülék direkt bekötésére. 

Nem szabad a készüléket időzítőkapcsolóra, vagy rendszeresen megszakadó áramforrásra kötni: az 
áramingadozások, kimaradások a készülék meghibásodásához vezethetnek. 

Javasolt egy fix tápcsatlakozás, amelyet megfelelő méretű mágneses hőkioldó véd. 

Vegye figyelembe a vezetékek színkódját. A nem megfelelő csatlakoztatás károsíthatja a sütőt. 

Három fázisos, 400 V-s bekötés megszakító kapcsolóval:​

 

Három fázisos, 400 V-s bekötés CETAC típusú ipari csatlakozóval (csatlakozó nem 
alaptartozék): 

 

5.2 Víz csatlakozás (csak párásító funkcióval rendelkező sütőknél) 

Ha a sütője párásító funkcióval rendelkezik, ajánlott egy vízlágyító és egy visszacsapó szelep 
közbeiktatása a készülék vízbemenete és a vízcsap közé. 

A sütő vízbemeneti csatlakozója ¾ “. 

Ajánlott egy digitális vízóra felszerelése a sütő által elfogyasztott víz mennyiségének mérésére, így tudni 
fogja, mikor kell kicserélni a szűrőt, vagy regenerálni a vízlágyítót. 

FONTOS: a vízre való csatlakoztatás előtt ellenőrizze, hogy nincs-e bármilyen koszolódás, maradék a 
bemeneti csőben. A bemeneti víznyomás 2 és 3 bar között kell legyen, a hőmérséklete legfeljebb 30 ºC. 
Ha a bemeneti víznyomás nagyobb, kötelező nyomáscsökkentőt felszerelni. 
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5.3 Csatorna csatlakozás 

●​ Használjon hőálló csövet a kondenzvíz 
kivezetéséhez. 

●​ Célszerű a sütő lefolyócsövét egy 
megfelelő szifonra csatlakoztatni. A 
lefojócsőnek legyen egy legalább 4%-os 
lejtése! 

●​ A lefolyócső átmérője legyen nagyobb, 
mint a csatorna csatlakozás. 

●​ A sütő csatornabekötése legyen önálló. 
Ha ez nem kivitelezhető, bizonyosodjon 
meg arról, hogy a fő csatorna úgy van 
méretezve, hogy az akadálymentes és 
garantálja a megfelelő áramlást 

●​ Ne használjon a kifolyócsövön szűkítőt! 

Ajánlott bekötési módok: 

1. Fali csatlakoztatás 

Be kell építeni egy függőleges, legalább 25 mm 
átmérőjű szellőző csövet, amely a jobb oldali 
ábrán látható módon a sütő felső burkolata fölé 
kell, hogy kiérjen. 

A függőleges szellőzőcsatorna beszerelésének 
elmulasztása esetén a megfelelő vízelvezetés nem 
garantált, meghibásodáshoz és a garancia 
elvesztéshez vezethet. 

 

2. Önálló, padlóból kiálló szifonra való bekötés - 
padlóösszefolyóba való kivezetés 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5.4 Sütőkamrából származó gőzkivezetés 

A készülékből kiáramló gőzök nedvesek és magas hőmérsékletűek lehetnek, ezért ne használjon olyan 
anyagból készült elvezető csövet, amely nem egyformán hőálló, akár 250 oC-ig. 

A párolás/sütés közben keletkező gázok/pára elvezetésére alkalmazható egy kondenzátor, amely lehetővé 
teszi a gőzök lecsapódását és a keletkezett víz elvezetését. A sütő hátoldalán található a 
gáz/gőzkivezetésre alkalmas kimeneti csatlakozó. 
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FONTOS: a kondenz képződés veszélye miatt a lefolyó csatlakozási pontja és a sütő kipufogó közötti 
távolságnak 2 m-en belülinek kell lennie. 

5.5 Gáz bekötés 

Figyelem! A gázhálózatra kötést csak a helyi gázszolgáltató által elfogadott szerelő végezheti a helyi és 
az országos előírásoknak megfelelően. A készüléket olyan helyiségben kell elhelyezni, amelynek 
szellőztetése megoldott, ezért ellenőrizze, hogy a friss levegő folyamatosan áramlik a helyiségben a 
megfelelő égés eléréséhez. A nem megfelelő csatlakoztatás tűzveszélyt okoz!​
​
Ellenőrizze, hogy a készülék adatlapján szereplő gáz típus megfelel-e a helyi hálózat gáz típusának. 
Ellenőrizze, hogy a csatlakozási ponton mérhető gáznyomás megfelel a sütő használatához, és ha nem, 
egyeztessen a gázszolgáltatóval. 

Vezetékes gázra való bekötés esetén ellenőrizze, hogy a nyomás legfeljebb 30 mbar legyen, ennél 
magasabb nyomás esetén a készüléket hálózatra kötni nem szabad. Bekötéskor a bemeneti csatlakozó 
előtt csap beszerelése kötelező! 

Üzembe helyezéskor füstgáz-elemzés szükséges (CO, CO2), hogy biztosított legyen a gyártó által 
alapértelmezettként beállított értékek megtartása (a higítatlan CO értéknek 1000ppm alattinak kell 
lennie). Bekötéskor ellenőrizni kell a gázszivárgást a teljes gáz körön, ehhez használjon például szivárgás 
kereső sprayt vagy detektort. Szigorúan tilos szivárgás kereséshez nyílt lángot használni!​
​
Az üzem közben keletkező gázokat ki kell vezetni a helyiségből, vagy kéménnyel, vagy elszívó ernyővel. 

Füstgáz elvezetés kéménnyel: ​

​
​
Füstgáz elvezetés elszívó ernyővel: a készülék fölé helyezzen elszívó ernyőt, mely legalább a készülék 
alapterülete x 120% méretű és legalább 500mm-rel a készülék felett van. Ennek az elszívó ernyőnek 
mindig üzemelnie kell, amikor a sütő be van kapcsolva. 

A készülékek szélvédő burkolattal vannak ellátva, amelyet eltávolítani nem szabad.  

Figyelem! A kiáramló füstgáz hőmérséklete elérheti az 500°C-t is, erre legyen tekintettel, amikor a 
készülék füstgáz elvezetését tervezi! 

Gáz paraméterek beállítása: a készülék gyárilag a Magyarországon használt szabvány szerinti 
vezetékes gázra van beállítva, ha ettől eltérően szeretné használni, akkor az átalakítást csak szakképzett 
gázszerelő végezheti. 
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6. Használati útmutató - KIJELZŐ 

Kérjük, olvassa át figyelmesen ezt a használati útmutatót, tartsa elérhető 
helyen, ha szükség lenne rá. 

Amennyiben technikai információra van szükség, lépjen kapcsolatba 
forgalmazójával, vagy annak hivatalos szervizével. 

Figyelem! Kérjük, a készülék üzembe helyezése előtt figyelmesen olvassa el 
ezt az útmutatót. 

6.1 A készülék BE/KI kapcsolása 
A készülék bekapcsolásához kövesse az alábbi lépéseket: 

●​ Nyomja meg a  ikont a képernyő aktiválásához. 
A készülék kikapcsolásához kövesse az alábbi lépéseket: 

●​ Ellenőrizze, hogy nincs folyamatban lévő művelet. 

●​ Nyomja meg a  ikont a képernyő készenléti (stand-by) módba 
állításához. 

Ha a készülék be- vagy kikapcsolása közben áramkimaradás történik, a 
készülék az áramellátás visszatérésekor is kikapcsolva marad.​
Ha az áramkimaradás egy sütési ciklus közben történik és 60 percnél 
rövidebb, az áramellátás visszatérésekor a sütési ciklus folytatódik, és az idő 
azzal az idővel korrigálódik, amíg a sütő áram nélkül volt.​
Ha az áramkimaradás alatt fázisváltásnak kellett volna történnie, az 
áramellátás visszatérésekor a következő fázis elejétől indul újra.​
Ha az áramkimaradás 60 percnél hosszabb, a készülék az áramellátás 
visszatérésekor is kikapcsolva marad. 

 

6.2 Nyelv kiválasztása 
Kövesse az alábbi lépéseket a menü nyelvének beállításához: 

Győződjön meg róla, hogy a készülék be van kapcsolva, és nincs folyamatban lévő művelet. 

Nyomja meg a  ikont a főmenüben a beállítások menü eléréséhez, válassza a „language” (nyelv) 
opciót, majd válassza ki a kívánt nyelvet. 

Nyomja meg a  ikont a főmenübe való visszatéréshez. 

6.3 Dátum és idő beállítása 
Győződjön meg róla, hogy a készülék be van kapcsolva, és nincs folyamatban lévő művelet. 

Nyomja meg a  ikont a főmenüben a beállítások menü eléréséhez. 
Válassza a „Clock” (óra) opciót a dátum és az idő módosításához. 

Nyomja meg a „h” (óra) számjegyet, majd a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) a kívánt 
óraérték beállításához. 

Nyomja meg az „m” (perc) számjegyet, majd a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) a kívánt 
percérték beállításához. 
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Nyomja meg a „hét napja” számjegyet, majd a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) a kívánt 
nap beállításához. 

Nyomja meg a „dd” (nap) számjegyet, majd a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) a kívánt nap 
beállításához. 

Nyomja meg a „mm” (hónap) számjegyet, majd a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) a kívánt 
hónap beállításához. 

Nyomja meg az „yyyy” (év) számjegyet, majd a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) a kívánt 
év beállításához. 

Nyomja meg a  ikont az összes módosítás mentéséhez. 
 

6.4 Manuális sütési ciklus. Paraméterek 

Előmelegítés 
Minden sütési folyamathoz tartozhat előmelegítési ciklus, amelynek 
célhőmérséklet-feltételeit a kiválasztott mód és a sütéshez választott 
hőmérséklet határozza meg. 

⚠ Figyelem: Ha a sütője kocsis kivitelű, javasoljuk, hogy az 
előmelegítési ciklus végrehajtásakor a kocsi már be legyen 
helyezve. Ha ez nem lehetséges, használja az erre a célra mellékelt 
takarófedelet. 

 
Kocsis sütő takarólemeze 

 

 LÁGY ELŐMELEGÍTÉS: Ehhez a módhoz nyomja meg az 1. ikont, 
amíg a képernyőn meg nem jelenik a „PREHEAT SOFT” üzenet. Ebben 
az esetben az előmelegítés a kiválasztott sütési hőmérséklethez 

képest +10 °C-os hőmérséklet eléréséig aktív. 

 KÖZEPES ELŐMELEGÍTÉS: Ehhez a módhoz nyomja meg az 1. 
ikont, amíg a képernyőn meg nem jelenik a „PREHEAT MEDIUM” üzenet. 
Ebben az esetben az előmelegítés a kiválasztott sütési hőmérséklethez 
képest +20 °C-os hőmérséklet eléréséig aktív. 

 ERŐS ELŐMELEGÍTÉS: Ehhez a módhoz nyomja meg az 1. ikont, 
amíg a képernyőn meg nem jelenik a „PREHEAT HARD” üzenet. Ebben az 
esetben az előmelegítés a kiválasztott sütési hőmérséklethez képest +30 
°C-os hőmérséklet eléréséig aktív. 

 
Előmelegítés kiválasztása a kijelzőn 
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Sütéstípusok 
  SZÁRAZ HŐS SÜTÉS: Ehhez a sütéstípushoz nyomja meg az 1. ikont. 

Ebben az esetben a gőzbefecskendezés leáll, és a sütőtér 
munkahőmérséklete 30 °C és 270 °C között mozoghat. 

 

 GŐZÖS SÜTÉS: Ehhez a sütéstípushoz nyomja meg a 2. ikont. Ebben az 
esetben a páratartalom-szabályozás aktiválódik, lehetővé téve a 0 és 45 
másodperc közötti időtartományban való munkát, a sütőtér hőmérséklete 

pedig 30 °C és 130 °C között mozoghat. 

 KOMBINÁLT SÜTÉS: Ehhez a sütéstípushoz nyomja meg a 3. ikont. Ebben 
az esetben szintén aktiválódik a páratartalom-szabályozás, 0 és 45 
másodperc közötti időtartománnyal. A sütőtér hőmérséklete ebben az 

esetben 30 °C és 250 °C között mozoghat. 

 

Sütési módok 
 IDŐZÍTETT: Ehhez a sütési módhoz nyomja meg az 1. ikont. Ebben az 

esetben a sütési fázisnak a felhasználó által előre beállított, meghatározott 
időtartama van. 

 MAGHŐMÉRŐ: Ehhez a sütési módhoz nyomja meg a 2. ikont. Ebben az 
esetben a felhasználónak csak az étel belsejében kívánt hőmérsékletet és a 
sütőtér hőmérsékletét kell beprogramoznia. A sütési fázis akkor ér véget, 

amikor a maghőmérő érzékeli, hogy az étel elérte a felhasználó által beállított 
hőmérsékletet. 

 DELTA T: Ehhez a módhoz nyomja meg a 3. ikont. Ezt a sütési módot „lassú 
sütésnek” is nevezik. Ebben a módban a felhasználó beállítja a maghőmérő 
célhőmérsékletét és egy Delta T értéket​

(a maghőmérőre beprogramozott és a sütőtér hőmérséklete közötti különbség). 

 

 

A kiválasztott sütéstípusban és -módban az alábbi különböző paraméterek módosíthatók: 
●​ A sütőtér célhőmérséklete: csak időzített sütés vagy maghőmérős mód esetén állítható 

be, a kiválasztott sütéstípustól (száraz hő, gőz, kombinált) függetlenül. 
●​ „Delta T” hőmérséklet-különbség: csak Delta T (ΔT) sütési mód esetén állítható be, a 

kiválasztott sütéstípustól függetlenül. 
●​ Páratartalom: csak gőzös és kombinált sütéstípusnál állítható be. Alapértelmezés szerint a 

páratartalom-szabályozás 10%-tól 100%-ig állítható százalékban, de kombinált sütés 
esetén a befecskendezési idő rövidebb lesz. 

●​ A fázis időtartama: csak időzített sütési módnál állítható be. 
●​ A maghőmérő célhőmérséklete: csak Delta T (ΔT) és maghőmérős sütési módoknál 

állítható be. 
●​ Ventilátor sebessége: bármely kiválasztott sütéstípusnál/módnál beállítható, 10% és 

100% közötti értékkel. 
●​ A füstelvezető szelep nyitása: lehetővé teszi a felhasználó számára, hogy beállítsa, hány 

percig legyen nyitva a szelep a sütési folyamat vége előtt. 
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6.4.1 A sütési ciklus beállítása 
Győződjön meg róla, hogy a készülék be van kapcsolva, és nincs folyamatban lévő 
művelet. 

Nyomja meg a  ikont a főmenüben a manuális sütési mód kiválasztásához. 

A sütéstípus kiválasztása: 

Nyomja meg a    ikonokat a sütéstípus kiválasztásához (száraz hő, 
gőz, kombinált). 

A sütési mód kiválasztása: 

Nyomja meg a    ikonokat a sütési mód kiválasztásához (időzített, 
maghőmérős, Delta T). 

A sütőtér célhőmérsékletének kiválasztása (csak időzített és maghőmérős 
módban lehetséges): 

Nyomja meg a  ikont, majd a  vagy  ikonokat (illetve a 
görgetősávot) a kívánt hőmérséklet-érték kiválasztásához.​

A megerősítéshez nyomja meg ismét a  ikont. 
 
 
 
A maghőmérő célhőmérsékletének kiválasztása​
(csak maghőmérős és Delta T (ΔT) módban lehetséges): 

Nyomja meg a  ikont, majd a  vagy  ikonokat (illetve a 
görgetősávot) a kívánt hőmérséklet-érték kiválasztásához.​

A megerősítéshez nyomja meg ismét a  ikont. 
 
A fázisidő kiválasztása​
(csak időzített sütési módban lehetséges): 

Nyomja meg a  ikont, majd a  vagy  ikonokat (illetve a 
görgetősávot) a kívánt időérték kiválasztásához.​

A megerősítéshez nyomja meg ismét a  ikont. 
 
A Delta T (ΔT) érték kiválasztása​
(csak ΔT sütési módban lehetséges): 

Nyomja meg a  ikont, majd a  vagy  ikonokat (illetve a 
görgetősávot) a kívánt hőmérséklet-érték kiválasztásához. A megerősítéshez 

nyomja meg ismét a  ikont. 
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A páratartalom-idő értékének kiválasztása​
(csak gőzös vagy kombinált sütésnél, a három sütési mód bármelyikénél 
lehetséges): 

Nyomja meg a  ikont, majd a  vagy  ikonokat (illetve a 
görgetősávot) a kívánt páratartalom-idő kiválasztásához. A megerősítéshez 

nyomja meg ismét a  ikont. 
 
 
 
A ventilátor sebességének kiválasztása​
(bármely sütéstípusnál/módnál): 

Nyomja meg a  ikont, majd a  vagy  ikonokat (illetve a 
görgetősávot) a kívánt sebesség-százalék kiválasztásához.​

A megerősítéshez nyomja meg ismét a  ikont. 
 
A gőzszelep nyitási idejének kiválasztása: 
Az időérték csak időzített sütési módban választható ki. Minden más módban 
csak a nyitás vagy zárás választható ki, a felhasználó által kívánt 
időpontban.​

Ehhez nyomja meg a  ikont, majd a  vagy  ikonokat (illetve a 
görgetősávot) az időérték kiválasztásához időzített módban, vagy a 
nyitás/zárás kiválasztásához maghőmérős vagy Delta T (ΔT) módban.​

A megerősítéshez nyomja meg ismét a  ikont. 
 
Fázis hozzáadása a sütési ciklushoz: 

Nyomja meg a  ikont egy új fázis hozzáadásához a sütési ciklushoz, 
legfeljebb 6 fázisig. A további beállítások mindegyik fázisban a fenti 
lépések megismétlésével adhatók meg. Nyomja meg a nyilakat a kívánt, 

korábban létrehozott sütési fázis kiválasztásához. Nyomja meg a  ikont 
egy nem kívánt sütési fázis törléséhez. 
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Sütési ciklus indítása 
Állítsa be a kívánt sütési ciklust (lásd “A sütési ciklus beállítása 
fejezet”). 

A folytatáshoz nyomja meg a  ikont a beállított recept 
összefoglalójának megjelenítéséhez.​

Ezután nyomja meg a  ikont az előmelegítési ciklus 
elindításához, ha ez az opció ki lett választva.​
Az ajtó nyitása és zárása leállítja az előmelegítést (ha az aktív volt),​
és elindítja a sütési ciklus 1. fázisát.​

A gőzszelep nyitása a sütési folyamat közben is módosítható a  
ikon megnyomásával – ekkor a szelep nyitása manuális módra vált. 

Nyomja meg a  ikont a sütőtér belső lámpájának be- vagy 
kikapcsolásához. 

Nyomja meg a  ikont a folyamatváltozók és a sütő komponensei 
állapotának megjelenítéséhez a képernyőn.​
Ehhez a felhasználónak kóddal kell rendelkeznie, amely csak a 
karbantartási szolgálat számára hozzáférhető. 
 
A sütési ciklus végén hangjelzés aktiválódik, amely a ciklus végét 
jelzi. Ezután lehetőség nyílik a sütési ciklus meghosszabbítására. 
Ehhez kövesse az alábbi lépéseket: 

Nyomja meg a  ikont. 

Nyomja meg a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) a 
kívánt időérték kiválasztásához.​

A megerősítéshez nyomja meg ismét a  ikont. 
 
 
 

A folyamatban lévő sütési ciklus leállítása 

Nyomja meg a  ikont egy folyamatban lévő sütési ciklus 
leállításához. 
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A „Receptjeim” szakácskönyv 

A „Receptjeim” funkció lehetővé teszi egy recept ciklusbeállításainak 
elmentését.​
Mentés után a sütő a mentett beállításokkal fog működni. 

Recept mentése: 
1.​Állítson be egy sütési ciklust a “Sütési ciklus beállítása” fejezetben 

leírt lépések szerint. 

2.​Nyomja meg a  ikont a recept mentési folyamatának 
elindításához. 

3.​Nyomja meg a  ikont a recept mentési pozíciójának 
kiválasztásához. 

4.​Nyomja meg azt a pozíciót, ahová a receptet menteni 

szeretné, majd nyomja meg a  ikont a művelet 
megerősítéséhez. 

5.​Írja be a recept nevét, majd nyomja meg a  ikont 
a megerősítéshez. 

6.​Nyomja meg a  ikont a kilépéshez és a mentési 
folyamat megerősítéséhez. 

 

 

 

 

 

 

Recept indítása 

Ez a sütő kétféle receptet kezel:  

1.​FM INDUSTRIAL szakácskönyv:​
Ebben a szakácskönyvben előre beállított és konfigurált 
receptek és képek találhatók, széles ételválasztékkal. Csak ki 
kell választani a sütni kívánt étel típusát, a többit a sütő elvégzi. 

2.​FELHASZNÁLÓI szakácskönyv:​
A felhasználók beállíthatják és elmenthetik saját receptjeiket 
(legfeljebb 48 receptig). 
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Mentett recept indítása: 

Nyomja meg a  ikont a receptkönyvtár eléréséhez. 
Válassza ki a kívánt receptet. Ez lehet a képernyőn már beállított 
receptek egyike, vagy egy korábban a felhasználó által mentett 
recept. 

Nyomja meg a  ikont. 

Mentett recept törlése: 
Ez a művelet csak a felhasználó által létrehozott receptekre 
vonatkozik. Az alapértelmezetten regisztrált receptek csak egyes 
paramétereikben módosíthatók, de nem törölhetők. 

Nyomja meg a  ikont a felhasználó által megadott receptek 
listájának eléréséhez. 

Válassza ki a törölni kívánt receptet vagy pozíciót, majd nyomja meg a  ikont. 
 

Speciális ciklusok 

A „Speciális ciklusok” menü lehetővé teszi a felhasználó számára, hogy az FM INDUSTRIAL által 
létrehozott munkaciklusokat használja.​
Az elérhető speciális ciklusok: 

●​ Regenerálási ciklus maghőmérővel (maghőmérővel rendelkező modelleknél elérhető). 
●​ Időzített regenerálási ciklus. 
●​ Kelesztési ciklus. 
●​ Hűtési ciklus. Célja a sütő 50 °C alá hűtése (javasolt nyitott ajtóval végrehajtani). 
●​ Tisztítás (lásd “Tisztítás” fejezet). 

Az alábbi táblázatok mutatják az egyes fent leírt ciklusok gyári beállításait: 

Regenerálási ciklus maghőmérővel 
●​ Sütőtér hőmérséklete: 110 °C (tartomány: 20…180 °C) 
●​ Páratartalom: 70% (tartomány: 40…100%) 
●​ Maghőmérő hőmérséklete: 70 °C (tartomány: 20…100%) 
●​ Ventilátor sebessége: minimum (csak több sebességfokozatú sütőknél) 
●​ Szelep nyitása: a ciklus végén 

Időzített regenerálási ciklus 
●​ Sütőtér hőmérséklete: 110 °C (tartomány: 20…180 °C) 
●​ Páratartalom: 70% (tartomány: 40…100%) 
●​ Idő: 25 perc (tartomány: 1 perc…VÉGTELEN) 
●​ Ventilátor sebessége: minimum (csak több sebességfokozatú sütőknél) 
●​ Szelep nyitása: a ciklus végén 

Kelesztés 
●​ Sütőtér hőmérséklete: 30 °C (tartomány: 20…50 °C) 
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●​ Páratartalom: 80% (tartomány: 40…100%) 
●​ Idő: 2 óra (tartomány: 1 perc…5 óra) 
●​ Ventilátor sebessége: minimum (csak több sebességfokozatú sütőknél) 
●​ Szelep nyitása: a ciklus végén 

Hűtés 
●​ Sütőtér hőmérséklete: 50 °C 
●​ Páratartalom: 0% 
●​ Idő: amíg a sütőtér hőmérséklete 50 °C alá nem csökken 
●​ Ventilátor sebessége: maximum 
●​ Szelep nyitása: a ciklus elején 

Ha a gyári ciklusok nem felelnek meg az igényeinek, ezek a 
ciklusok módosíthatók és receptként elmenthetők.​
Ehhez lépjen be a kívánt speciális ciklusba (kelesztés, 
regenerálás, hűtés stb.), és járjon el ugyanúgy, mint egy recept 
mentésekor. 

Speciális sütési ciklus indítása: 

1.​Nyomja meg a  ikont a „Speciális ciklusok” menü 
eléréséhez. 

2.​Nyomja meg a kívánt speciális ciklust (regenerálás, 
kelesztés vagy hűtés). 

3.​Ezután nyomja meg a  ikont a ciklus 
elindításához. 

 

Automatikus tisztítás​
(opcionális funkció - a készülékhez CSAK a rendeléskor kérhető) 

Ez a készülék fel van készítve a sütő automatikus tisztítórendszerének 
vezérlésére.​
Ehhez három különböző tisztítási program áll rendelkezésre: 

●​ LÁGY tisztítás – 45 perc: gyakori használatra alkalmas, nem zsíros, 
kevésbé makacs szennyeződésekhez. 

●​ KÖZEPES tisztítás – 1 óra 10 perc: több egymást követő sütési folyamat 
után keletkező, kevésbé makacs szennyeződésekhez alkalmas. 

●​ ERŐS tisztítás – 1 óra 36 perc: zsíros és erősen makacs szennyeződésekhez alkalmas. 
⚠ Figyelem: Ha a sütője regál kocsis kivitelű, ne feledje, hogy a mosási ciklus elindításához a 

kocsinak be kell lennie helyezve. 

Kövesse az alábbi lépéseket egy tisztítási ciklus elindításához: 

1.​Nyomja meg a  ikont a „Speciális ciklusok” menü eléréséhez. 

2.​Nyomja meg a  ikont az automatikus tisztítás menü eléréséhez. 
3.​Ezután válassza ki a kívánt tisztítási programot (LÁGY, KÖZEPES vagy ERŐS). 

4.​Végül nyomja meg a  ikont a tisztítási ciklus elindításához. 
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Tisztítószer és öblítő 

Ez a készülék fel van készítve a sütő automatikus tisztítórendszerének vezérlésére. Ehhez három 
különböző tisztítási program áll rendelkezésre: 

⚠ Figyelem: Viseljen gumi védőkesztyűt és 
védőmaszkot vagy védőszemüveget, mielőtt 
ezekhez a vegyi termékekhez nyúlna. 

Tisztítószer: koncentrált lúgos tisztítószer, 
amelyet kifejezetten az FM-sütők automatikus 
tisztításához terveztek. 

⚠ Figyelem: Bármely más tisztítószer vagy 
tisztítási termék használata rossz eredményt 
vagy károsodást okozhat, ami a garancia 
elvesztésével jár. 

Öblítő: sav-bázis alapú készítmény, amely vízzel 
keverve gyorsabb szárítást és jobb végeredményt 
biztosít. 

⚠ Figyelem: Bármely más öblítőtermék használata rossz eredményt vagy károsodást 
okozhat, ami a garancia elvesztésével jár. 

Használat: 
Helyezze a sütő öblítő- és tisztítószer-csöveit a megfelelő tartályokba. Indítson el egy 
automatikus tisztítási folyamatot a 6.8. szakaszban leírt lépések szerint. 

Ha a sütőt éppen használták és még forró, a tisztítási program csak akkor indul el, amikor a 
sütőtér hőmérséklete 100 °C alá csökken. Ehhez kövesse a képernyőn megjelenő utasításokat. 

⚠ Figyelem: Egy mosási ciklus végrehajtása után távolítson el minden ételmaradékot. 

ℹ Kérjük, ezen termékek beszerzéséhez forduljon közvetlenül a forgalmazójához. 

Az automatikus mosás fázisai 

Minden tisztítási ciklus az alábbi fázisokból áll: 

1.​Előtisztítási fázis: a sütő sütőtere megemeli hőmérsékletét a tisztítási folyamat 
megkönnyítése érdekében. A sütő 15 percig gőzt fecskendez a sütőtérbe. Ezután a 
tisztítókar 2 percig vizet fecskendez öblítés céljából. 

2.​Tisztítási fázis: a tisztítórendszer elkezdi befecskendezni a tisztítószert, majd szünetet tart, 
hogy a tisztítószer egy előre beállított ideig hathasson. Ezután vízzel öblít. 

3.​Öblítési fázis: a tisztítórendszer elkezdi befecskendezni az öblítőt, majd szünetet tart, hogy 
az öblítő egy előre beállított ideig hathasson. Ezután vízzel öblít. 

4.​Szárítási fázis: ebben a fázisban a sütő fűtőelemei és ventilátorai aktiválódnak a sütő 
szárítása érdekében. 

Programozott automatikus indítás 

Az automatikus indítás funkció lehetővé teszi a felhasználó számára, hogy akár 9 heti indítást is 
beprogramozzon a sütőhöz, kiválasztva azokat a recepteket, amelyekkel a sütőt indítani 
szeretné. 

Automatikus indítás beállítása: 
1.​Ellenőrizze, hogy legalább egy recept el van mentve. 
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2.​Nyomja meg a  ikont a heti programozás eléréséhez. 
3.​Ezután állítsa be a napot, az időpontot és a receptet a sütő automatikus indításához. Ha 

további programot szeretne regisztrálni egy másik indításhoz, nyomja meg a  ikont. 

4.​Nyomja meg a  ikont a kiválasztott adatok elfogadásához és elmentéséhez. 

Automatikus indítás aktiválása: 
5.​Ellenőrizze, hogy legalább egy programozott indítás létezik. 

6.​Nyomja meg a  ikont a sütő kikapcsolásához. Ezután nyomja meg a  ikont a sütő 
programozott indításának aktiválásához. Ezt követően a programozási adatok megjelennek a 
képernyőn. 

„Multicook” sütés 

Ez a rendszer lehetővé teszi a felhasználó számára, hogy 
különböző sütési idejű ételeket süssön egyszerre, és az 
egyes ételek elkészülésekor külön-külön jelezze azok végét, 
amikor a tálcák készen állnak. 

A „multicook” sütés elérésének 2 különböző módja van: 

Multicook sütési ciklus beállítása mentett receptből: 
1.​Ellenőrizze, hogy nincs folyamatban lévő művelet. 
2.​Állítsa be a „multicook” sütési ciklust egy receptből. 

Ehhez nyomja meg a  ikont a szakácskönyv 
eléréséhez. 

3.​Válasszon ki egy már programozott receptet a 
szakácskönyvből. A képernyő megjeleníti a kiválasztható 
tálcák számát. A képernyő alján a sütési paraméterek és a 
készülék aktuális hőmérséklete látható. 

4.​ Nyomja meg a kívánt szint  ikonját. Ezután nyomja meg a 
„TRAY” ikont további receptek felvételéhez. A készülék 
automatikusan kiszűri a kiválasztott paraméterekkel 
kompatibilis recepteket. 

5.​Ha új tálcát szeretne kiválasztani a szakácskönyv megnyitása 

nélkül, egyszerűen nyomja meg a kívánt szintet, például 
. Vegye figyelembe, hogy ez a tálca ugyanazokat a sütési 
feltételeket (páratartalom-százalék és hőmérséklet) kapja, 
mint az elsőként kiválasztott tálca. 

6.​Ezután nyomja meg a  ikont az adott étel sütési 
idejének módosításához. 

7.​Nyomja meg a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) 
a kívánt időérték kiválasztásához. 

8.​Nyomja meg a  ikont a sütési folyamat megerősítéséhez és elindításához. 
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9.​Az előmelegítés befejezése után nyissa ki a sütő ajtaját, és helyezze be az összes beállított 
tálcát. Az egyes ételek sütési ciklusának befejeztével hangjelzés aktiválódik, és az adott 
tálca zölden világít a képernyőn. Ekkor nyissa ki a sütő ajtaját, vegye ki a tálcát, majd zárja 
be újra az ajtót. Ismételje ezt a lépést az összes programozott recept elkészültéig. 

10.​ A művelet bármikor leállítható a  ikon 
megnyomásával. 

 
Multicook sütési ciklus beállítása manuálisan megadott 
receptből: 

1.​Állítsa be a multicook sütési ciklust egy receptből. Ehhez 

nyomja meg a  ikont a szakácskönyv eléréséhez. 
2.​Válassza ki a kívánt sütési paramétereket (előmelegítés, 

páratartalom, hőmérséklet stb.), majd nyomja meg a  
ikont az elfogadáshoz. 

3.​Nyomja meg a kívánt szint  ikonját egy újabb tálca 
felvételéhez. Vegye figyelembe, hogy ez a tálca ugyanazokat a 
sütési feltételeket (páratartalom-százalék és hőmérséklet) 
kapja, mint az elsőként kiválasztott tálca. 

4.​Ezután nyomja meg a  ikont az új tálca sütési 
idejének módosításához. 

5.​Nyomja meg a  vagy  ikonokat (illetve a görgetősávot) 
a kívánt időérték kiválasztásához. 

6.​Nyomja meg a  ikont a sütési folyamat 
megerősítéséhez és elindításához. 

7.​Az előmelegítés befejezése után nyissa ki a sütő ajtaját, és 
helyezze be az összes beállított tálcát. Az egyes ételek sütési 
ciklusának befejeztével hangjelzés aktiválódik, és az adott 
tálca zölden világít a képernyőn. Ekkor nyissa ki a sütő ajtaját, 
vegye ki a tálcát, majd zárja be újra az ajtót. Ismételje ezt a 
lépést az összes programozott recept elkészültéig. 

8.​A művelet bármikor leállítható a  ikon megnyomásával. 
 

„All On Time” (egyidejű) sütés 

Ez a funkció lehetővé teszi a felhasználó számára, hogy különböző ételeket azonos befejezési 
idővel süssön. A sütő jelzi, mikor kell behelyezni az egyes előre beállított tálcákat. A sütés 
eredménye az összes étel egyidejű elkészülése. 

Az „all on time” sütés beállításához először kövesse az előző fejezetben leírt lépéseket 
(multicook sütési ciklus beállítása mentett vagy manuálisan megadott receptből). 

1.​A beállítás után nyomja meg a  ikont az „all in time” sütési mód aktiválásához. 
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2.​Az előmelegítés befejezése után nyissa ki a sütő ajtaját, és helyezze 
be azokat a tálcákat, amelyeket a sütő kér (a képernyőn zölden 
jelennek meg). Zárja be a sütő ajtaját. Ismételje ezt a lépést, amikor 
a sütő hangjelzést ad, és egy tálca zölden jelenik meg. Minden termék 
egyszerre lesz kész. 

3.​A művelet bármikor leállítható a  ikon megnyomásával. 

 

 „Multicook” / „All On Time” recept mentése 

Kövesse az alábbi lépéseket egy recept memóriába mentéséhez: 

1.​Állítson be egy sütési ciklust a “Multicook” vagy “All on Time” 
fejezetben leírt lépések szerint. 

2.​Nyomja meg a  ikont a beállított ciklus elmentéséhez. 
3.​Válassza ki azt a pozíciószámot, ahová a receptet menteni 

szeretné. 
4.​Írja be a recept nevét. 

5.​Nyomja meg a  ikont a név megerősítéséhez. 

6.​Nyomja meg a  ikont a kilépéshez és a recept 
megerősítéséhez. 

 

 

 

 

HACCP-adatok rögzítése 

A sütő képes HACCP-adatok rögzítésére, amelyek segítségével felmérhetők a veszélyek, és 
megelőzésre összpontosító ellenőrzési rendszerek hozhatók létre. 

A HACCP-alkalmazás növeli az élelmiszer-biztonságot, és más fontos előnyöket is kínál, például 
megkönnyíti az illetékes hatóságok ellenőrzési munkáját, valamint elősegíti a nemzetközi 
kereskedelmet az élelmiszer-biztonságba vetett bizalom növelésével. 

Néhány fő célkitűzés: 

●​ Az élelmiszer-biztonság megerősítése. 
●​ Az élelmiszerjog betartásának megkönnyítése. 
●​ Az exportok ösztönzése az élelmiszer-biztonságba vetett bizalom növelésével. 
●​ A gyorsaság és az átláthatóság elősegítése az ellenőrzések során. 

Ebből a célból a készülék az alábbi események és hőmérsékletek rögzítését teszi lehetővé: 

Események: 
●​ Használt recept 
●​ Ajtó nyitása és zárása 
●​ Az egyes sütési fázisok kezdete és vége 
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●​ Hőmérséklet-mintavétel 5 percenként 
Hőmérsékletek: 

●​ Sütőtér hőmérséklete 
●​ Maghőmérő hőmérséklete 

 
HACCP-adatok rögzítésének végrehajtása 

1.​Állítsa a képernyőt „PRESS TO ACTIVATE” (érintse meg az aktiváláshoz) módba. 
2.​Helyezzen be egy külső memóriát a sütő kijelzőjének USB-portjába. 
3.​Nyomja meg a „Download HACCP” (HACCP letöltése) gombot. 
4.​Válassza ki azt a dátumot és időpontot, amelytől kezdve le szeretné tölteni az adatokat. 

Ezután nyomja meg a  ikont. 

5.​Ezután nyomja meg ismét a  ikont a „downloading HACCP?” (HACCP letöltése?) 
megerősítéséhez. 

6.​Távolítsa el a külső memóriát. 
Ezek az adatok bármely, szövegfájlok olvasására alkalmas számítógépen megtekinthetők. 
⚠ Figyelem: A HACCP-adatok megfelelő rögzítéséhez a készülék dátumát és idejét naprakészen 
kell tartani. 
 

Riasztások 

Riasztás esetén hangjelzés aktiválódik. A képernyőn megjelenik egy  ikon és egy riasztási kód. 

A riasztás leállításához érintse meg a képernyő közepét.​
Az alábbi táblázat ismerteti a készülék riasztási kódjainak jelentését. 

RIASZTÁS LEÍRÁS 
RTC riasztás Leírás: 

RTC (helytelenül beállított dátum és idő) 
 
Megoldás: 
• Állítsd be a jelenlegi dátumot és időt a riasztás megszüntetéséhez. 
Ehhez menj a Beállítások → Óra menüpontba. 

Kamraszonda 
riasztás 

Leírás: 
Kamraszonda hiba 
 
Megoldások: 
• Ellenőrizd a kamraszondát. 
• Ellenőrizd, hogy a kamraszonda megfelelően csatlakozik-e a 
tápegységhez. 
• Ha a probléma továbbra is fennáll, cseréld ki a szondát. 
 
 
Fő következmények: 
• Ha a riasztás a készülék bekapcsolt állapotában aktiválódik, sütési 
ciklus nem indítható. 
• Ha a riasztás egy sütési ciklus közben aktiválódik, a ciklus leáll. 
• A hőmérséklet-szabályozás kimenete lekapcsolódik. 
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Maghőmérséklet-
szonda riasztás 

Leírás: 
Maghőmérséklet-szonda hiba 
 
Megoldások: 
• Ellenőrizd a maghőmérséklet-szondát. 
• Ellenőrizd, hogy a szonda megfelelően csatlakozik-e a tápegységhez. 
• Ha a probléma továbbra is fennáll, cseréld ki a 
maghőmérséklet-szondát. 
 
Fő következmények: 
• Ha a riasztás a készülék bekapcsolt állapotában aktiválódik, Delta T 
ciklus nem indítható maghőmérséklet-szondával sem. 
• Ha a riasztás egy Delta T vagy maghőmérséklet-szondás sütési ciklus 
közben aktiválódik, a ciklus leáll. 

PF riasztás Leírás: 
Áramellátás megszakadása vagy a sütő szabálytalan kikapcsolása. Akkor 
aktiválódik, ha megszakad a tápellátás, vagy ha a sütőt nem megfelelően 
kapcsolják ki. A helyes kikapcsoláshoz a sütőt akkor kell lekapcsolni, 
amikor a kijelzőn a „PRESS TO ACTIVATE” (Nyomja meg az aktiváláshoz) 
felirat látható. 
 
Megoldások: 
• Nyomd meg a riasztást, hogy eltűnjön a kijelzőről. 
• Ellenőrizd a készülék elektromos csatlakozását. 
• Ellenőrizd az egység áramellátását. 
• Ellenőrizd, hogy a sütőt a „PRESS TO ACTIVATE” felirat megjelenésekor 
kapcsolod-e ki. 
 
Fő következmények: 
• Ha a tápellátás egy sütési ciklus közben szakad meg, a tápellátás 
helyreállásakor a ciklus az elejétől újraindul, amennyiben a kimaradás 60 
percnél rövidebb volt; ellenkező esetben a ciklus megszakad. 

COM. BASE 
riasztás 

Leírás: 
COM BASE (nincs kommunikáció a vezérlőmodul és a kijelző között) 
 
Megoldás: 
• Ellenőrizd a kijelzőt a tápegységgel összekötő vezetékezést. Ehhez 
ellenőrizd, hogy a fehér vezeték (35-ös tű) és a sárga vezeték (34-es tű) 
megfelelően csatlakozik-e mind a tápegységhez, mind a kijelzőhöz. 
 
Fő következmények: 
• Ha a riasztás a készülék bekapcsolt állapotában aktiválódik, sütési 
ciklus nem indítható. 
• Ha a riasztás egy sütési ciklus közben aktiválódik, a ciklus leáll. 

Termikus 
védelem riasztás 

Leírás: 
Motor termikus védelme 
 
Megoldások: 
• Kapcsold ki a sütőt, majd 10 perc múlva kapcsold vissza. 
• Vizuálisan ellenőrizd, hogy van-e rossz állapotú motor.​
Ha igen, cseréld ki. 
• Ha lehetséges, ellenőrizd a motorok belső klixonjainak folytonosságát, 
hogy beazonosítsd, melyik motor van rossz állapotban.​
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Ha megtaláltad, cseréld ki. 
 
Fő következmények: 
• Ha a riasztás a készülék bekapcsolt állapotában aktiválódik, sütési 
ciklus nem indítható. 
• Ha a riasztás egy sütési ciklus közben aktiválódik, a ciklus leáll. 

HT riasztás Leírás: 
A sütő tápegységének túlmelegedése 
 
Megoldások: 
• Ellenőrizd, hogy a hűtőventilátor megfelelően működik-e. 
• Ellenőrizd, hogy a sütő a kézikönyvben megadott biztonsági 
távolságoknak megfelelően van-e telepítve, és hogy semmi nem 
akadályozza a meleg levegő kiáramlását a szellőzőnyílásokon. 
• Ha a riasztás nem szűnik meg, lépj kapcsolatba a márkaszervizzel. 

Ajtónyitás 
riasztás 

Leírás: 
Ajtónyitás-riasztás 
 
Megoldások: 
• Ellenőrizd, hogy az ajtó teljesen zárva van-e. 
• Ellenőrizd, hogy az ajtóérzékelő nem sérült-e. Ha igen, cseréld ki. 
• Helyezd közelebb az ajtóérzékelőt az ajtóhoz. 
• Ha a riasztás nem szűnik meg, lépj kapcsolatba a márkaszervizzel. 
 
Fő következmény: 
• Ha ez a riasztás egy sütési ciklus közben aktiválódik, a ciklus leáll, amíg 
az ajtót be nem csukják. 

Biztonsági 
termosztát 
riasztás 

Leírás: 
Biztonsági termosztát 
 
Megoldások: 
• Állítsd vissza (reset) a biztonsági termosztátot. 
• Ellenőrizd, hogy a biztonsági termosztát megfelelően csatlakozik-e. 
• Ellenőrizd, hogy a tápegység 9-es tűje megfelelően csatlakozik-e. 
 
Fő következmények: 
• Ha a riasztás a készülék bekapcsolt állapotában aktiválódik, sütési 
ciklus nem indítható. 
• Ha a riasztás egy sütési ciklus közben aktiválódik, a ciklus leáll. 

Égőtér-kamra 
riasztás (csak 
gázüzemű 
sütőknél) 

Leírás: 
Égőtér-kamra elzáródás 
 
Megoldások: 
• n1E513 típusú riasztás esetén: nyugtázd a riasztást, és indítsd újra. A 
sütő legfeljebb 7 indítási kísérletet tesz. 
• n1E13 típusú riasztás esetén: húzd ki a sütőt a hálózatból, majd 10 
másodperc múlva dugd vissza. 
• n1E100 típusú riasztás esetén: ne manipuláld a sütőt, hívj hivatalos 
márkaszervizt. 
• n1E515 típusú riasztás esetén: ellenőrizd, hogy a kivezetés nincs-e 
eltömődve, nyugtázd a riasztást, és indítsd újra. 
 
Ha a riasztás ismétlődik, végezd el a következő ellenőrzéseket: 
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• Ellenőrizd a sütő gázellátását. Ellenőrizd a bemeneti nyomást és a 
szelep nyitását a fő ellátóvezetéken. 
• Fordítsd meg a schuko dugó polaritását. Ehhez húzd ki a dugót, majd a 
pólusok felcserélésével dugd vissza. 
 
Fő következmények: 
• Ha a riasztás a készülék bekapcsolt állapotában következik be, sütési 
ciklus nem indítható. 
• Ha a riasztás egy sütési ciklus közben következik be, a ciklus 
megszakad. 

 
Ha kérdése van a Sütővel, kapcsolódó kiegészítőkkel kapcsolatban, vagy készüléke meghibásodott, 
karbantartást igényel, egyeztessen forgalmazójával, kereskedőjével, vagy forduljon bízoalommal a​
GAMMO EUROPE Ügyfélszolgálatához! 
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https://gammo.hu/ceginformacio/kapcsolat

